LANGHE FAVORITA

KONTROLLIERTE HERKUNFTSBEZEICHNUNG

Rebsorte: 100% Favorita.

Ertrag: 10.000kg/ha (gemdaB Weingesetz).

Erziehungsform: Guyof.

Lese: Anfang Oktober.

Erzeugergebiet: Cossano Belbo

und Rocchetta Belbo.

e Farbe: Schwaches strohgelb mit grinlichen
Reflexen.

e Duft: Delikat mit einem Hauch von Akazien.

e Geschmack: Trocken mit einem leicht
Bitteren Abgang.

o Effektiver Alkoholgehalt: 11,5-12,5Vol.%.

e Weinbereitungsmethode: Mit Mostgdrung,
Kaltmazeration und Gdarung
bei kontrollierter Temperatur.

o Abfullung in Flaschen: Februar-Marz.

e Lagerung: KUhl und vor direktem
Sonnenlicht geschitzt.

e Kulinarische Verbindungen: Hervorragend

als Aperitif, ist er auch ein guter Begleiter W NGHE

fUr die gesamte Mahlzeit, im Besonderen S

fOr Gerichte mit Fisch oder hellem Fleisch.

Servier-Temperatur: 6-8°C.

Flaschenformat: 750 ml.

Verpackung: Packung von 2 bis 12 Flaschen.

Rat: Um sein Blumenbukett voll genieBen

zu k&nnen, sollte er jung und kUl

getrunken werden.
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